
Liebe Gäste,

wir heißen Sie im Restaurant „DENIZ“ herzlich willkommen.

Sie mit einer guten Küche, gepflegten Getränken und einer 

aufmerksamen Bedienung zu umsorgen, ist unser Bestreben.

Ihr Deniz Ercel

Alle angebotenen Speisen und Getränke enthalten nur die nach 
dem Lebensmittelgesetz zugelassenen Zusatzstoffe.
Eine Liste mit den verwendeten Zusatzstoffen und Allergenen kann 
beim Personal angefordert werden.

Restaurant · Bar · Kegelbahn
Deniz



Tapas

001	 Oliven	 3,90 €
	 Pikante Kräuteroliven

002	 Jalapeños con Crema 	 4,20 €
	 Peperonis mit Frischkäsefüllung

003	 Verduras a la Parrilla	 5,90 €
	 Gegrilltes Gemüse in Olivenöl mariniert (kalt)

004	 Champignon gratinati 	 5,90 €
	 Champignons mit Walnüssen in Tomatensauce mit Käse überbacken 

005	 Datteln en Tocino 	 3,90 €
	 Datteln im Speckmantel

006	 Queso de Cabra gratinado	 4,90 €
	 Gratinierter Ziegenkäse mit Honig und Kräutern

007	 Queso Feta	 4,20 €
	 Marinierter Kräuter-Schafskäse

008	 Patatas Bravas	 4,20 €
	 Junge Kartoffeln mit scharfer Sauce 

009	 Kleiner gemischter Salat	 3,90 €
	

Speisen



Tapas 

010	 Boquerones fritos	 4,30 €
	 Kleine frittierte Sardellen mit Aioli

011	 Gambas al Ajillo	 5,90 €
	 Garnelen in Knoblauch-Chili-Marinade

012	 Chorizo	 4,20 €
	 Pikante, frische Paprikawurst

013	 Albondigas	 5,90 €
	 Fleischbällchen in pikanter Tomatensauce

014	 „Deniz“ Chicken Wings	 4,20 €
	 Knusprig frittierte Hähnchenflügel mit Chakalaka Dip

015	 Marinierte Lammkoteletts	 5,90 €
	 2 Lammkoteletts 

016	 Hähnchen-Saté	 4,20 €
	 Hähnchenspieß mit Erdnuss-Kokos-Dip

017	 Pincho de Carne	 5,90 €
	 Rindfleischspieß mit zerlassener Kräuter-Butter

018	 Tapas-Cotta con Vino 	 25,90 €
	 5 Tapas-Variationen zur Auswahl aus der Speisekarte 
	 Salsa & Dip, ofenfrisches Brot und 2 Glas 0,2 L Hauswein

019	 Brotkorb	 4,50 €
	 mit zwei verschiedenen Dips

„Um die Entstehung der Tapas ranken sich einige 
Legenden. So soll etwa der König von Kastilien 
während einer Krankheit gezwungen gewesen sein, 
zwischen den Mahlzeiten Wein und kleine Häppchen 
zu sich zu nehmen; nach der Kurierung soll er 
veranlasst haben, dass Wein künftig nur noch 
zusammen mit einer Kleinigkeit zu Essen serviert 
werden dürfe.“



Suppen

020	 Fruchtige Tomatencremesuppe	 4,50 €

021	 Hausgemachte Gulaschsuppe	 6,90 €

Salate

Alle Salate werden mit Hausdressing (Balsamico-Honig-Dressing) oder 
auf Wunsch mit Essig & Öl serviert.

030	 Salat mit Ziegenkäse	 10,90 €
	 Großer gemischter Salat mit Ziegenkäse und Rosmarinhonig

031	 Salat mit Hähnchenbruststreifen	 11,50 €
	 Großer gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen 
	 in Chili Dip glasiert

032	 Salat mit Hähnchenbrustfilet in Brot-Cornflakes-Mantel	 12,50 €
	 Blattsalate der Saison mit Hähnchenbrustfilet in 
	 Brot-Cornflakes-Mantel mit Red Pepper Sauce  

033	 Salat mit Putenbruststreifen	 12,90 €
	 Bunter Sommersalat mit Putenbruststreifen und 
	 gegrillter, frischer Ananas-Scheibe 

034	 Salat mit Lammkoteletts	 14,90 €
	 Salate der Saison mit 3 Lammkoteletts vom Grill mit Rosmarin 
	 in Granatapfeldressing

035	 Salat mit Lachsfilet und Garnelenspieß	 15,90 €
	 Bunte Blattsalate mit Lachsfilet und
	 Garnelenspieß



Pasta

Alle Nudelgerichte werden mit Spaghetti oder Penne serviert.

040	 Carbonara	 9,50 €
	 mit krossem Speck, Ei und Sahnesauce

041	 Arrabbiata	 9,90 €
	 mit Knoblauch, Zwiebeln, Chili in Tomatensauce (scharf)

042	 Pollo e Curry	 10,90 €
	 mit Hähnchenbrustfilet und Champignons in Currysauce

043	 Chef	 13,90 €
	 mit Garnelen, Brokkoli und Champignons in Tomaten-Sahnesauce

044	 Gorgonzola	 12,50 €
	 mit Spinat und Roastbeefstreifen in Gorgonzola-Sahnesauce

Vegetarische Gerichte

050	 Süßkartoffelpfanne	 12,90 €
	 mit frischem Gartengemüse und feinaromatischer Chilisauce       

051	 Gnocchi	 11,50 €
	 mit Ratatouillegemüse und Tomatensugo                           

052	 Katoffel-Lasagne	 11,90 €
	 mit Tomate-Mozzarella, Basilikumpesto und Sahnesauce                              



Burger

Alle Burgergerichte werden mit Steakhouse Pommes oder Kroketten serviert.

060	 Classic Burger	 9,50 €
	 Rindfleisch, Salat, Tomaten, Gewürzgurken, rote Zwiebeln

061	 Cheese Burger	 10,90 €
	 Rindfleisch, Käse, Salat, Tomaten, Gewürzgurken, rote Zwiebeln

062	 Bacon Burger	 12,90 €
	 Rindfleisch, Bacon, Salat, Tomaten, Gewürzgurken, 
	 rote Zwiebeln und Spiegelei

063	 Barbecue Chicken Burger	 10,90 €
	 Pikantes Hähnchenbrustfilet, mit Chiliglasur,
	 Tomaten und Gewürzgurken

064	 Roquefort Burger	 12,90 €
	 Rindfleisch, Roquefort Käse, Tomaten, rote Zwiebeln

065	 Surf & Turf Burger	 12,90 €
	 Rindfleisch, Garnelen, Tomaten, Gewürzgurken, rote Zwiebeln



Fleischgerichte

Alle Fleischgerichte werden mit Salat sowie Steakhouse Pommes oder Kroketten serviert.

070	 Schnitzel Wiener Art	 10,50 €

071	 Schnitzel „DENIZ“	 12,50 €
	 mit Champignonrahmsauce

072	 Schnitzel „Pfeffer“	 12,50 €
	 mit Pfeffersauce „Madagaskar“

073	 Schnitzel „Royale“	 12,50 €
	 mit Camembert gefüllt und Preiselbeeren

074	 Schnitzel „Holsteiner Art“	 12,00 €
	 mit Spiegelei

075	 Schweinefilet	 13,90 €
	 mit Pfeffersauce „Madagaskar“

076	 Gegrilltes Hähnchenbrustfilet	 12,90 €
	 mit Sauce Béarnaise

077	 Lammkotelettes	 17,90 €
	 in Schalottensauce dazu geschmortes Gemüse und Kartoffelecken

078	 Mixed Grill Meatlovers	 24,90 €
	 Rumpsteak, Lammkotelett, Hähnchenbrust und 
	 Schweinefilet mit Pfeffersauce „Madagaskar“ und Kräuterbutter



Argentinisches Rumpsteak

Qualitätsfleisch aus Argentinien von der Weide auf dem Salzstein oder mit BBQ-Salzflocken.
Serviert mit Hausgemachter Kräuterbutter, Steakhouse Pommes oder Kroketten 
und Salat

080	 250 g	 mit BBQ-Salzflocken	 18,50 €
081	 300 g	 mit BBQ-Salzflocken	 22,50 €
082	 350 g	 mit BBQ-Salzflocken	 26,50 €
083	 400 g	 mit BBQ-Salzflocken	 30,50 €
084	 450 g	 mit BBQ-Salzflocken	 34,50 €
085	 500 g	 auf dem Salzstein	 38,50 €
086	 550 g	 auf dem Salzstein	 42,50 €
087	 600 g	 auf dem Salzstein	 46,50 €
088	 700 g	 auf dem Salzstein (Special Portion)	 50,00 €
Ab 500 g tranchieren wir nach Wunsch ihre Steak-Bestellung am Tisch.

Beilagen 
090	 Steakhouse Pommes	 3,50 €
091	 Kleine Rosmarinkartoffeln 	 3,50 €
092	 Ofenkartoffel mit Kräutercreme	 3,50 €
093	 Blattspinat mit jungem Knoblauch	 3,50 €
094	 Gegrilltes mediterranes Gemüse	 3,50 €

Saucen 
100	 Pfeffersauce „Madagaskar“	 2,50 €
101	 Champignonrahmsauce	 2,50 €
102	 Sauce Béarnaise	 2,50 €
103	 Kräuterbutter extra	 1,50 €
104	 Salsa	 1,50 €

Dessert

Bitte fragen Sie nach unserem tagesaktuellen Dessert-Angebot.



Alkoholfreie Getränke

Gourmet Mineralwasser 	 0,25 L	 1,80 €

Gourmet Mineralwasser  	 0,75 L	 4,90 €

Stilles Wasser 	 0,25 L	 1,40 €

Coca Cola	 0,20 L	 2,20 €

Coca Cola Zero	 0,20 L	 2,20 €

Fanta	 0,20 L	 2,20 €

Sprite	 0,20 L	 2,20 €

Bitter Lemon	 0,20 L	 2,40 €

Ginger Ale	 0,20 L	 2,40 €

Fassbrause Zitrone	 0,33 L	 2,80 €

Apfelschorle	 0,20 L	 2,40 €

Orangensaft	 0,20 L	 2,40 €

Rhabarberschorle	 0,33 L	 2,80 €

Maracujaschorle	 0,40 L	 3,90 €

Eistee Pfirsich	 0,40 L	 3,90 €

Eistee Zitrone	 0,40 L	 3,90 €

Getränke



Heiße Getränke

Kaffee 		  2,40 €

Cappuccino 		  2,80 €

Latte Macchiato 		  3,20 €

Milchkaffee 		  3,20 €

Espresso 		  1,90 €

Heiße Schokolade mit Sahne 		  2,60 €

Frischer Minztee mit Honig 		  3,50 €



Biere

Kölsch vom Fass „Reissdorf“	 0,20 L	 1,50 €

Kölsch vom Fass „Reissdorf“	 0,30 L	 2,20 €

Reissdorf alkoholfrei (Flasche)	 0,33 L	 2,80 €

Paulaner (Flasche)	 0,50 L	 3,50 €

Paulaner alkoholfrei (Flasche)	 0,50 L	 3,50 €

Paulaner mit Banane (Flasche)	 0,50 L	 4,00 €

Bitburger (Flasche)	 0,33 L	 2,80 €

Wein und weinhaltige Getränke

Weißwein: Chardonnay, trocken	 0,20 L	 4,50 €

Weißwein: Viura, Rioja, trocken	 0,20 L	 4,50 €

Weißwein: Weißer Burgunder, trocken	 0,20 L	 5,90 €

Weißwein: Grauer Burgunder, trocken	 0,20 L	 5,90 €

Weißwein: Cà Maiol Lugana, trocken	 0,20 L	 6,90 €

Roséwein: Garnacha, Rioja, trocken	 0,20 L	 4,50 €

Roséwein: Dornfelder Rosé, lieblich	 0,20 L	 4,50 €

Rotwein: Tempranillo, Rioja, trocken	 0,20 L	 4,50 €

Rotwein: Primitivo, Puglia, trocken	 0,20 L	 5,90 €

Weinschorle	 0,20 L	 4,50 €

Aperol Spritz	 0,20 L	 5,90 €

Ein wechselndes Angebot ausgewählter Weine entnehmen Sie bitte der Tageskarte.



Spirituosen

Ramazzotti	 4 cl	 2,50 €

Averna	 4 cl	 2,50 €

Grappa	 4 cl	 2,50 €

Jägermeister	 2 cl	 2,00 €

Sambuca Molinari	 2 cl	 2,00 €

Malteser Aquavit	 2 cl	 2,20 €

Ouzo	 2 cl	 2,00 €

Raki Original Gold	 6 cl	 5,50 €

Aalborg Jubiläums Aquavit	 2 cl	 2,20 €

Korn	 2 cl	 1,80 €

Kabänes	 2 cl	 2,00 €

Sierra Tequila	 2 cl	 2,00 €

Flimm Waldmeister	 2 cl	 1,50 €

Jack Daniel’s Bourbon	 2 cl	 4,20 €

Tullamore Dew Irish	 4 cl	 4,20 €

Johnnie Walker Red Label Scotch	 4 cl	 4,20 €

Chivas Royal	 4 cl	 4,70 €

Haselnuss	 2 cl	 2,00 €

Berliner Luft	 2 cl	 1,50 €



Longdrinks

Vodka Red Bull	 4 cl	 5,90 €

Vodka Lemon	 4 cl	 5,90 €

Malibu Kirsch	 4 cl	 5,90 €

Maracuja Wodka	 4 cl	 5,00 €

Jägermeister Red Bull	 4 cl	 5,90 €

Gin Tonic	 4 cl	 5,90 €

Whisky Cola	 4 cl	 5,90 €

Cuba Libre	 4 cl	 5,90 €



Zusatzstoffe
1	 mit Farbstoff
2	 mit Konservierungsstoff
3	 mit Nitritpökelsalz
4	 mit Phosphat
5	 mit Geschmacksverstärker
6	 mit Antioxidationsmittel
7	 mit Süßungsmittel(n)
8	 enthält eine Phenylalaninquelle
9	 geschwefelt
10	 geschwärzt
11	 enthält Koffein. Für Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen
12	 chininhaltig
13	 gentechnisch verändert
14	 aus Fleischstücken zusammengefügt
15	 taurinhaltig
16	 mit Krebsfleischimitat
17	 mit Säuerungsmittel
18	 mit Stabilisator(en)
19	 geräuchert
20	 mit einer Zuckerart und Süßungsmittel(n)
21	 kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken
22	 gewachst

Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien und Unverträglichkeiten 
auslösen können
A	 enthält glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A1 	 enthält Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen)
A2	 enthält Roggen
A3	 enthält Gerste
A4	 enthält Hafer
B	 enthält Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C	 enthält Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D	 enthält Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
E	 enthält Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F	 enthält Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G	 enthält Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose)
H	 enthält Schalenfrüchte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
H1	 enthält Mandeln
H2	 enthält Haselnüsse
H3	 enthält Walnüsse
H4	 enthält Kaschunüsse
H5	 enthält Pecannüsse
H6	 enthält Paranüsse
H7	 enthält Pistazien
H8	 enthält Macadamianüsse
I	 enthält Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
J	 enthält Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K	 enthält Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L	 enthält Schwefeldioxid und Sulphite
M	 enthält Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N	 enthält Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse


